
MMeennuu  BBrroocchheerriiee  
 
 

AAccccuueeiill  cchhaammppaaggnnee  eett  ccaannaappééss  ggoouurrmmaannddss  
 

CCaarrppaacccciioo  ddee  ppoouullppee  aauuxx  aaggrruummeess 
Ou 

TTaarrttaarree  ddee  ttoommaatteess  aanncciieennnneess  eett  ppêêcchheess 
Granité de tomates et crème de mozzarella 

 
**** 

 

EEssppaaddoonn  ggrriilllléé  
Caviar d’aubergines fumées et légumes rôtis, sauce chimichurri 

Ou 

BBaalllloottiinnee  ddee  vvoollaaiillllee  aauuxx  hheerrbbeess  dduu  mmaaqquuiiss  
Feuille à feuille de pommes de terre et condiment abricot, jus de viande 

 
**** 

 

LLee  FFiinnggeerr  cchhooccoollaatt  ccaarraammeell  
Caramel à la vanille et son crémeux gianduja à la noisette, 

Sablé cacao, glaçage chocolat au lait 
Ou 

LLee  rroouuggee  ddeess  bbooiiss  
Biscuit à l’amande, feuillantine chocolat blanc et grué, 

Insert fraises et framboises, crème Mara des bois et gingembre 
 
 

Servi pour l’ensemble de la table 
PPrriixx  NNeett  9999  EEuurrooss  

Taxes et Service compris 

MMeennuu  GGaassttrroonnoommiiqquuee  
 
 

AAccccuueeiill  cchhaammppaaggnnee  eett  ccaannaappééss  ggoouurrmmaannddss  
 

CCaarrppaacccciioo  ddee  SStt  JJaaccqquueess 
Vinaigrette truffe 

 

MMaaccaarroonniiss  ggrraattiinnééss  aauu  vviieeuuxx  ppaarrmmeessaann  
Farcis au cèleri, foie gras et truffe 

 

TThhoonn  àà  ll’’uunniillaattéérraallee  
pesto de basilic, tomates Datterino 

parmesan, olives, câpres, suprême de citron et oignons 
 

LLee  mmeeiilllleeuurr  dduu  VVeeaauu  
Doré au sautoir en croûte de jambon 

 

LL’’AAcciidduulléé  
Sphère glacée citron jaune et menthe, pamplemousses frais et confits 

Crème yuzu et citron vert, biscuit aux graines de pavot 
 

LLaa  DDoouucceeuurr  AAmmbbeerr  
Ganache montée Amber 32%, gel exotique vanille  

cacahuètes et biscuit croustillant chocolat 
 
 

Servi pour l’ensemble de la table 
PPrriixx  NNeett  114499  EEuurrooss  

Taxes et Service compris 



MMeennuu  BBrroocchheerriiee  
 
 

AAccccuueeiill  cchhaammppaaggnnee  eett  ccaannaappééss  ggoouurrmmaannddss  
 

CCaarrppaacccciioo  ddee  ppoouullppee  aauuxx  aaggrruummeess 
Ou 

TTaarrttaarree  ddee  ttoommaatteess  aanncciieennnneess  eett  ppêêcchheess 
Granité de tomates et crème de mozzarella 

 
**** 

 

EEssppaaddoonn  ggrriilllléé  
Caviar d’aubergines fumées et légumes rôtis, sauce chimichurri 

Ou 

BBaalllloottiinnee  ddee  vvoollaaiillllee  aauuxx  hheerrbbeess  dduu  mmaaqquuiiss  
Feuille à feuille de pommes de terre et condiment abricot, jus de viande 

 
**** 

 

LLee  FFiinnggeerr  cchhooccoollaatt  ccaarraammeell  
Caramel à la vanille et son crémeux gianduja à la noisette, 

Sablé cacao, glaçage chocolat au lait 
Ou 

LLee  rroouuggee  ddeess  bbooiiss  
Biscuit à l’amande, feuillantine chocolat blanc et grué, 

Insert fraises et framboises, crème Mara des bois et gingembre 
 
 

Servi pour l’ensemble de la table 
PPrriixx  NNeett  9999  EEuurrooss  

Taxes et Service compris 

MMeennuu  GGaassttrroonnoommiiqquuee  
 
 

AAccccuueeiill  cchhaammppaaggnnee  eett  ccaannaappééss  ggoouurrmmaannddss  
 

CCaarrppaacccciioo  ddee  SStt  JJaaccqquueess 
Vinaigrette truffe 

 

MMaaccaarroonniiss  ggrraattiinnééss  aauu  vviieeuuxx  ppaarrmmeessaann  
Farcis au cèleri, foie gras et truffe 

 

TThhoonn  àà  ll’’uunniillaattéérraallee  
pesto de basilic, tomates Datterino 

parmesan, olives, câpres, suprême de citron et oignons 
 

LLee  mmeeiilllleeuurr  dduu  VVeeaauu  
Doré au sautoir en croûte de jambon 

 

LL’’AAcciidduulléé  
Sphère glacée citron jaune et menthe, pamplemousses frais et confits 

Crème yuzu et citron vert, biscuit aux graines de pavot 
 

LLaa  DDoouucceeuurr  AAmmbbeerr  
Ganache montée Amber 32%, gel exotique vanille  

cacahuètes et biscuit croustillant chocolat 
 
 

Servi pour l’ensemble de la table 
PPrriixx  NNeett  114499  EEuurrooss  

Taxes et Service compris 



MMeennuu  EEnnffaanntt  
EEnnffaanntt  jjuussqquu’’àà  1122  aannss  

 
 
 

UUnnee  bbooiissssoonn  aauu  cchhooiixx  
 

CCrroouussttiillllaanntt  ddee  lléégguummeess  ffaaççoonn  ssaammoouussssaa 
Ou 

LLee  SSaauummoonn  ffuumméé,, 
blinis et mousse de crème au citron 

 
**** 

 

SSuupprrêêmmee  ddee  vvoollaaiillllee  
Sauce Périgourdine, pommes de terre grenailles, champignons 

Ou 

FFiilleett  ddee  ccaabbiillllaauudd  
Purée de pommes de terre et légumes 

Ou 

TTaagglliiaatteelllleess  ppeessttoo  ppiissttaacchhee  
 

**** 
 

LLeess  ddeeuuxx  bboouulleess  ddee  ggllaaccee  aauu  cchhooiixx  
Ou 

LLee  CChhooccoollaatt  
façon mi-cuit, crème anglaise vanille 

 
 
 

PPrriixx  NNeett  4455  EEuurrooss  
Taxes et Service compris  

 
 
 
 

Le Belvedere  
Lundi 14 juillet 2025 

 
 
 
 

Service  
Restauration  

 
 
 
 



MMeennuu  BBrroocchheerriiee  
 
 

wweellccoommee  wwiitthh  cchhaammppaaggnnee  aanndd  ggoouurrmmeett  ccaannaappééss  
  

OOccttooppuuss  ccaarrppaacccciioo  wwiitthh  cciittrruuss  
Or 

HHeeiirrlloooomm  ttoommaattoo  aanndd  ppeeaacchh  ttaarrttaarr  
Tomato granita with mozzarella cream 

  
**** 

  

GGrriilllleedd  sswwoorrddffiisshh  
Smoked aubergine caviar and roasted vegetables, chimichurri sauce 

Or 

BBaalllloottiinnee  ooff  ppoouullttrryy  wwiitthh  hheerrbbss  ffrroomm  tthhee  mmaaqquuiiss  
Potato feuille à feuille and apricot condiment, meat jus 

  
********  

  

LLee  FFiinnggeerr  cchhooccoollaatt  ccaarraammeell  
Vanilla caramel with hazelnut gianduja cream, 

Cocoa shortbread, milk chocolate glaze 
Or 

LLee  rroouuggee  ddeess  bbooiiss  
Almond biscuit, white chocolate feuillantine and grué, 

Strawberry and raspberry insert, Mara des bois and ginger cream 
  

Served for the whole table 
NNeett  pprriiccee  9999  EEuurrooss  

Taxes and service included 

MMeennuu  GGaassttrroonnoommiiqquuee  
 
 

wweellccoommee  wwiitthh  cchhaammppaaggnnee  aanndd  ggoouurrmmeett  ccaannaappééss  
 

CCaarrppaacccciioo  ooff  ssccaallllooppss  
Truffle vinaigrette 

  

MMaaccaarroonnii  aauu  ggrraattiinn  wwiitthh  oolldd  ppaarrmmeessaann  
Stuffed with celery, foie gras and truffle 

  

UUnniillaatteerraall  ttuunnaa  
basil pesto, Datterino tomatoes 

parmesan, olives, capers, lemon supreme and onions 
  

TThhee  bbeesstt  ooff  VVeeaall  
Doré au sautoir en croûte de jambon 

  

LL''AAcciidduulléé  
Lemon and mint ice sphere, fresh and candied grapefruit 

Yuzu and lime cream, poppy seed biscuit 
  

LLaa  DDoouucceeuurr  AAmmbbeerr  
Amber 32% ganache, exotic vanilla gel  

peanuts and crispy chocolate biscuit 
 
 

Served for the whole table 
NNeett  pprriiccee  114499  EEuurrooss  

Taxes and service included 



MMeennuu  BBrroocchheerriiee  
 
 

wweellccoommee  wwiitthh  cchhaammppaaggnnee  aanndd  ggoouurrmmeett  ccaannaappééss  
  

OOccttooppuuss  ccaarrppaacccciioo  wwiitthh  cciittrruuss  
Or 

HHeeiirrlloooomm  ttoommaattoo  aanndd  ppeeaacchh  ttaarrttaarr  
Tomato granita with mozzarella cream 

  
**** 

  

GGrriilllleedd  sswwoorrddffiisshh  
Smoked aubergine caviar and roasted vegetables, chimichurri sauce 

Or 

BBaalllloottiinnee  ooff  ppoouullttrryy  wwiitthh  hheerrbbss  ffrroomm  tthhee  mmaaqquuiiss  
Potato feuille à feuille and apricot condiment, meat jus 

  
********  

  

LLee  FFiinnggeerr  cchhooccoollaatt  ccaarraammeell  
Vanilla caramel with hazelnut gianduja cream, 

Cocoa shortbread, milk chocolate glaze 
Or 

LLee  rroouuggee  ddeess  bbooiiss  
Almond biscuit, white chocolate feuillantine and grué, 

Strawberry and raspberry insert, Mara des bois and ginger cream 
  

Served for the whole table 
NNeett  pprriiccee  9999  EEuurrooss  

Taxes and service included 

MMeennuu  GGaassttrroonnoommiiqquuee  
 
 

wweellccoommee  wwiitthh  cchhaammppaaggnnee  aanndd  ggoouurrmmeett  ccaannaappééss  
 

CCaarrppaacccciioo  ooff  ssccaallllooppss  
Truffle vinaigrette 

  

MMaaccaarroonnii  aauu  ggrraattiinn  wwiitthh  oolldd  ppaarrmmeessaann  
Stuffed with celery, foie gras and truffle 

  

UUnniillaatteerraall  ttuunnaa  
basil pesto, Datterino tomatoes 

parmesan, olives, capers, lemon supreme and onions 
  

TThhee  bbeesstt  ooff  VVeeaall  
Doré au sautoir en croûte de jambon 

  

LL''AAcciidduulléé  
Lemon and mint ice sphere, fresh and candied grapefruit 

Yuzu and lime cream, poppy seed biscuit 
  

LLaa  DDoouucceeuurr  AAmmbbeerr  
Amber 32% ganache, exotic vanilla gel  

peanuts and crispy chocolate biscuit 
 
 

Served for the whole table 
NNeett  pprriiccee  114499  EEuurrooss  

Taxes and service included 



CChhiillddrreenn''ss  mmeennuu  
CChhiillddrreenn  uupp  ttoo  1122  yyeeaarrss  oolldd 

 
 

CChhooiiccee  ooff  ddrriinnkk  
  

SSaammoouussssaa  ssttyyllee  vveeggeettaabbllee  ccrriisspp  
Or 

SSmmookkeedd  ssaallmmoonn,,  
blinis and lemon cream mousse 

  
**** 

  

CChhiicckkeenn  ssuupprreemmee  
Sauce Périgourdine, grilled potatoes, mushrooms 

Or 

CCoodd  ffiilllleett  
Mashed potatoes and vegetables 

Or 

TTaagglliiaatteellllee  ppeessttoo  ppiissttaacchhiioo  
  

**** 
  

TTwwoo  ssccooooppss  ooff  yyoouurr  cchhooiiccee  ooff  iiccee  ccrreeaamm  
Or 

LLee  CChhooccoollaatt  
with vanilla custard 

 
 
 

NNeett  pprriiccee  4455  EEuurrooss  
Taxes and Service included  

 
 
 
 

Le Belvedere  
Monday 14 july 2025 

 
 
 
 

Service  
Restauration  

 
 
 
 


